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Materias según
ÁREA DE

CONOCIMIENTO

Plan ideal de 6 semestres. Modalidad Escolarizada.
Programa disponible exclusivamente en Campus San Ángel
RVOE No. 20193065 del 25 de julio de 2019. 

Este programa universitario está pensado especialmente para ti, que te gusta la práctica y 
que buscas prepararte para adentrarte al mundo laboral de inmediato.

¿Por qué esta Industria?
· 1 de cada 5 empleos en México
están vinculados con la hospitalidad

· Contribuye 10.4% al PIB nacional

¿Te quieres convertir en?
· Líder en negocios de hospedaje
· Directivo en corporaciones nacionales
· Empresario en la rama de servicios

· Dinámico

¿Te consideras?
· Organizado
· Práctico
· Racional

O P E R AC I Ó N  H OT E L E R A
Hospitalidad, Innovación y Emprendimiento
División Cuartos
Administración Hotelera
Sistemas Tecnológicos en la Hotelería
Planeación de Espacios Hotelero
Calidad en la Hospitalidad

A D M I N I S T R AC I Ó N  D E
R E S TAU R A N T E S
Arte a la Mesa
Industria Restaurantera
El Mundo del Vino

G A S T R O N O M Í A
Bases de Cocina Profesional
Bases de Cocina Mexicana
Panadería y Pastelería
Laboratorio de Cocina Internacional
Servicio Profesional

N E G O C I O S  Y  
E M P R E N D I M I E N TO
Desarrollo de Conceptos de Restaurantes

A D M I N I S T R AC I Ó N  Y
F I N A N Z A S
Administración de Empresas de Servicios
Contabilidad Financiera
Contabilidad de la Hospitalidad
Costos de Alimentos y Bebidas
Ingeniería de Costos

C O M E R C I A L I Z AC I Ó N
Mercadotecnia de la Hospitalidad

M É TO D O S  N U M É R I C O S
Razonamiento Matemático
Matemáticas Financieras
Estadística

FAC TO R  H U M A N O
Integración Humana
Derecho Empresarial
Ética y Reponsabilidad Social

C I E N  C I A S D E
LO S  A L  I M E N TO S
Sanidad de los Alimentos

H U M A N I DA D E S
Expresión Oral y Escrita 
Patrimonio Culinario de México

I D I O M A S
Francés

E S TA N C I A 
P R O F E S I O N A L
Prácticas Profesionales 
Estancia Laboral
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*Plan ideal de 6 semestres. Modalidad Escolarizada. Programa disponible exclusivamente en Campus San Ángel RVOE No. 20193065 del 25 de julio de 2019.
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