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Si...

*Tienes espiritu emprendedor y buscas
ser dueno de tu negocio

+Te apasiona la operacion de negocios y
el desarrollo de proyectos

+Te interesa conjugar la creatividad con
las técnicas culinarias y la
administracion

-Eres perfeccionista y cuidadoso con los
detalles

-Eres inquieto y te gustan los retos

Campo Laboral:

‘Dueno de tu propia cafeteria,
restaurante, comedor industrial,
catering, etc.

-Administracion y operacion de
negocios de alimentos y bebidas

‘Empresas de certificacion de
estandares (Distintivo H, M, Green
Globe, etc.)

-Consultoria y desarrollo de negocios
gastronomicos

MATERIAS SEGUN

AREA DE CONOCIMIENTO

HOSPITALIDAD

Fundamentos de la Hospitalidad
Calidad en el Servicio

ADMINISTRACION DE
RESTAURANTES

Industria Restaurantera

Alimentacion Industrial

Ingenieria de Conceptos Gastronomicos
Mundo del Vino

Planeacion de Menus

Reingenieria Restaurantera

NEGOCIOS Y
EMPRENDIMIENTO

Habilidades Gerenciales

Planeacion Estratégica y Presupuestos
Franquicias para la Hospitalidad
Desarrollo Emprendedor

COMERCIALIZACION
Mezcla de Mercadotecnia
Mercadotecnia de Servicios
CIENCIAS DE LOS
ALIMENTOS

Higiene de Alimentos y Servicios
Nutricion y Dietética

GASTRONOMIA

Demostracion de Bases de Cocina
Demostracion de Cocina Fria
Demostracion de Cocina Mexicana
Demostracion de Panaderia
Demostracion de Bases de Pasteleria
Arte a la Mesa

Tendencias Gastrondmicas

METODOS NUMERICOS

Razonamiento Matematico
Estadistica Descriptiva e Inferencial

EVENTOS Y RELACIONES
PUBLICAS

EL Negocio del Banquete

HUMANIDADES Y
FACTOR HUMANO

Proyecto de Vida

Etica y Responsabilidad Social
Comportamiento Organizacional
Administracion de Recursos Humanos
Cultura 'y Turismo de México
Multiculturalidad

Derecho para la Hospitalidad
Habilidades de la Comunicacion
Metodologia de la Investigacion

ADMINISTRACION Y
FINANZAS

Proceso Administrativo
Contabilidad de la Hospitalidad
Costos de Alimentos y Bebidas
Control de Alimentos y Bebidas
Micro y Macro Economia
Efectividad Organizacional
Administracion Financiera
Proyectos de Inversion

ESTANCIA
PROFESIONAL

Practica Profesional en Gastronomia
Estancia Profesional en Negocios Gastrondmicos

Plan ideal de 3 afios. Modalidad mixta.
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