


PORQUE TUS SUENOS
TAMBIEN SE PREPARAN’

GASTRONOMIA

Demostracion de Bases de Cocina
Practica de Bases de Cocina
Demostracion de Cocina Fria

Practica de Cocina Fria

Demostracion de Cocina Mexicana
Practica de Cocina Mexicana
Demostracion de Cocina Occidental
Practica de Cocina Occidental
Demostracion de Cocina Oriental
Practica de Cocina Oriental
Demostracion de Panaderia

Practica de Panaderia

Demostracion de Bases de Pasteleria
Practica de Bases de Pasteleria
Demostracion de Pasteleria Avanzada
Practica de Pasteleria Avanzada
Productos Perecederos y No Perecederos
Arte a la Mesa

Servicio Profesional

Tendencias Gastrondmicas

ADMINISTRACION DE

RESTAURANTES

Industria Restaurantera
Ingenieria de Conceptos Gastronomicos
Mundo del Vino

Plan ideal de 3 afios. Modalidad mixta.

HOSPITALIDAD

Fundamentos de la Hospitalidad
Calidad en el Servicio

COMERCIALIZACION
Mezcla de Mercadotecnia
NEGOCIOS Y
EMPRENDIMIENTO
Habilidades Gerenciales
Desarrollo Emprendedor
CIENCIAS DE LOS
ALIMENTOS

Higiene de Alimentos y Servicios
Nutriciéon y Dietética
HUMANIDADES Y
FACTOR HUMANO

Proyecto de Vida
Etica y Responsabilidad Social

Administracion de Recursos Humanos

Culturay Turismo de México
Turismo Gastronomico
Multiculturalidad

Habilidades de la Comunicacion
Metodologia de la Investigacion
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CAMPUS ESTADO DE MEXICO

ADMINISTRACION Y
FINANZAS

Proceso Administrativo

Contabilidad de la Hospitalidad
Costos de Alimentos y Bebidas
Control de Alimentos y Bebidas

METODOS
NUMERICOS
Razonamiento Matematico

ESTANCIA
PROFESIONAL

Practica Profesional en Gastronomia
Estancia Laboral en Gastronomia






