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Aprendizaje didáctico y divertido para los niños que aman la cocina.
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Las nuevas generaciones requieren de aprendizaje 
didáctico que ponga a prueba su conocimiento de una 
forma práctica y efectiva. Por ello, estos Talleres 
Culinarios para niños, ofrecen la posibilidad de que los 
más pequeños aprendan recetas y pongan en práctica 
su aprendizaje en la cocina. 

Nuestros Talleres Culinarios para niños, son una 
propuesta innovadora para formar desde ahora a los 
más pequeños y que continúen su enseñanza en un 
formato práctico y divertido. 

¿De qué trata?

Fomentar el aprendizaje por medio de la diversión es la 
manera en la que se desarrollan los más pequeños. Y, 
con miras a fomentar su educación acompañada de 
algunas de las festividades más importantes del país. 
Estos Talleres Culinarios para niños ofrecen la posibilidad 
de que conozcan de su cultura y pongan en práctica su 
aprendizaje en la cocina.

¿A quién va dirigido?

Niños entre 8 y 12 años que no asisten a la escuela por 
ser junta de consejo técnico el último viernes de cada 
mes. Niños creativos que comiencen a denotar cierta 
pasión por la gastronomía y a los que sus padres 
busquen para ellos actividades de aprendizaje didáctico 
y divertido.

Talleres Culinarios Para Niños



Informes
extensionuniversitaria@cessa.edu.mx
+52 (55) 4877-9214 cessa.edu.mx

Proceso de inscripción

• Llenar la solicitud de admisión y enviarla por correo 
electrónico junto con una identificación oficial.

• Una vez corroborada la información, se enviará al 
interesado una liga de pago para poder realizarlo con 
tarjeta de crédito o débito.

• Enviar comprobante de pago por correo electrónico.
• CESSA Universidad validará el pago y confirmará la 

inscripción del alumno.
• Se confirmará la inscripción del alumno al curso vía 

correo electrónico.

¿Qué necesito?

• Portar un mandil de peto alto.
• Vestir ropa cómoda, de preferencia de algodón, y 

zapatos antiderrapantes.
• Presentarse con el cabello recogido y uñas cortas.
• Treaer cuchillos de cocina con filo y un tupper o 

contenedor de alimentos.

Modalidad
Presencial

Duración
3 horas

Horario
10 a.m. a 1 p.m.

Ubicación
• CESSA San Ángel
• CESSA Estado de México

Inversión
$750.00 MXN


