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Chef Instructor: Fernanda Diaz

Duracion: 4 horas Jye\{es
16 de junio, 2022

Dificultad. @ @ ® O O

Inversion: $3,500.00
(Tres mil quinientos pesos 00/100 M.N)

Ser egresado CESSA tiene sus beneficios, pregunta por ellos

vesperting
16:00 a 20:00 hrs

Chef Fernanda Diaz
- Chef repostera y pastelera con mas de 18 anos de experiencia.
- Estudio pasteleria y arte culinario y se especializo en el Culinary Institute of
America (Nueva York, Estados Unidos), el Institut Paul Bocuse (Lyon, Francia)
y LU'Ecole Lendtre (Plaisir, Francia), entre otros.

- Durante su carrera profesional ha trabajado en diferentes restaurantes de
Nueva York, Houston y la Ciudad de México.

_ - Ademas de la pasteleria, su pasion es ensenar, por lo que cuenta con una
' importante trayectoria docente.
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